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NIT DE L’ALIMENTACIO

ASSOCIACIO CATALANA DE CIENCIES DE L’'ALIMENTACIO

25 de marg Institut d’Estudis Catalans- Sala Pere i Joan Coromines

Benvinguda i presentaci6 de la jornada a carrec
de Montserrat Rivero i Joan Godia Tresanchez.

La nostra historia:
¢ 700 anys de SENT SOVI, Antoni Riera Melis.
¢ Lairrupcio de la Cuina Catalana com a
referent mundial al segle XXI, Pere Castells

E 3.
17.30 h sque
Ciencia i gastronomia:
¢ La quimica de la cuina, Claudi Mans Teixidé.
Del plat al camp:
¢ Alimentacio saludable, sostenible i de
proximitat, Victor Quintanilla.
Reconeixement a la trajectoria professional de
P tell E 5
19 h ere Castell Esqué

Entrega Premi Nit de I’Alimentacié 2025
(patrocinat per Laboratoris ORDESA)

Presentacio6 del llibre “Cuits pel clima- Produir
19.30 h aliments en temps de canvi climatic”
de Francesc Reguant i Lorena Farras

20-21.30h Degustacié de productes catalans

amb la colllaboracio de:

‘E Col-legi d'Economistes qmww )

de Catalunya SUL pepartament
Al servei dels professionals Ramadera,
de l'economia i de 'empresa i e
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